Weihnachtliche Schokokekse

L,

Zutaten fiir mindestens 25 Stiick (Backzeit 15 Minuten):
\‘ NS e 200 Gramm Zartbitter-Kuverttire gehackt, 100 Gramm Butter, 100 Gramm Zucker, 2 mittelgroRRe
\ — 7 Eier, 1 mittelgroRes Eigelb, 200 Gramm Mehl, 1 Teel6ffel Backpulver, 1 Prise Salz, 1/4 Teeloffel

Ny Zimt, 1/8 Teel6ffel Nelken, Orangen- oder Aprikosenmarmelade, Puderzucker zum Bestduben

Arbeitsmaterial : 2 Schisseln, 1 Schneebesen, 1 Holzl6ffel, 1 Backblech, 1 Gabel, 1 kleines Sieb

Fir den Keksteig die Butter mit der gehackten Kuvertire Gber dem heiflen Wasserbad oder in der Mikrowelle langsam
schmelzen. Etwas abkihlen lassen.

Die Eier mit dem Zucker schaumig schlagen. Mehl, Backpulver, Salz und Gewdirze in einer anderen Schissel mischen. Im
Wechsel mit der lauwarmen Butter-Schokomasse unter die Eiermasse riihren. Der Teig ist relativ klebrig und weich, daher
mussen wir ihn fir einige Stunden im Kihlschrank fester werden lassen.

Nach der Kihlzeit Ofen auf 175 Grad Ober- und Unterhitze vorheizen. Ein Backblech mit Backpapier belegen. Aus dem
Schokoteig mit feuchten Handen kleine Kugeln formen. Die Kugeln mit Abstand aufs Blech legen und leicht flachdriicken.
Kekse etwa 15 Minuten backen. Die Orangen- oder Aprikosenmarmelade leicht erwarmen und mit einer Gabel glattrihren.

Je zwei abgekihlte Schokokekse mit Marmelade bestreichen, zusammen ,kleben” und mit Puderzucker bestauben.



